國立高雄師範大學燕巢校區 歸燕食巢美食街 招商契約書

國立高雄師範大學（以下簡稱甲方）

立契約人：                                經雙方協議訂定下列條款共貳拾貳條，以資共同遵守履行。

                         （以下簡稱乙方）

第1條 甲方提供使用房地標示及營業類別如下：
      燕巢校區歸燕食巢美食街，總使用面積為237.2㎡，分為4個分區，分區營業品項、使用面積及平面圖標示如下：
   □分區一、營業品項：(主食：套餐、簡餐類；副食：麵食類)。使用面積：47.6㎡。
	營業品項：
主食：套 
餐、簡餐類
副食：麵食類
	1. 西式套餐、簡餐（含素食）
2. 丼飯、燉飯
3. 海鮮粥、皮蛋瘦肉粥、廣東粥等粥類

4. 香菇肉羹(麵、飯、米粉)
	5. 水餃



	註記
	1. 供應品項可多於上述列舉之品項。
2. 每日至少提供五樣主食。


	房屋
	建號
	縣市
	區
	路
	號
	建築樣式
	樓層數
	建築材料
	使用面積
	備註

	
	00231-007
	高雄市
	燕巢
	深中
	62
	本國式
	4
	RC
	47.6㎡
	平面圖標示1

	土地
	縣市
	區
	段
	地號
	使用編定
	使用面積
	備註

	
	高雄市
	燕巢
	深水
	0183-0007
	文教
	47.6㎡
	平面圖標示1


     □分區二、營業品項：早、午、晚餐類。使用面積：47.6㎡。
	營業品項：早餐及飯麵食類
	1. 三明治、吐司類

2. 熱狗、漢堡類

3. 蛋餅、抓餅、煎餃、鍋貼、蘿蔔糕
4. 豆漿、紅茶、奶茶
	5. 壽司(素食可)、鍋燒麵
6. 碗粿

	註記
	1. 供應品項可多於上述列舉之品項。
2. 每日至少提供五樣主食。


	房屋
	建號
	縣市
	區
	路
	號
	建築樣式
	樓層數
	建築材料
	使用面積
	備註

	
	00231-007
	高雄市
	燕巢
	深中
	62
	本國式
	4
	RC
	47.6㎡
	平面圖標示2

	土地
	縣市
	區
	段
	地號
	使用編定
	使用面積
	備註

	
	高雄市
	燕巢
	深水
	0183-0007
	文教
	47.6㎡
	平面圖標示2


     □分區三、營業品項：自助餐、素食類。使用面積：88.6㎡。
	營業品項：自助餐、熱炒
	1.自助餐：每餐四種主菜

主菜：嫩骨、魯排、烤鴨、雞腿、鹹魚、雞排、魚排、吳郭魚

副菜：番茄炒蛋、鐵板豆腐、蒜香高麗菜、香滷杏鮑菇、麻婆豆腐、鹹蛋炒苦瓜、紅燒茄子、玉米炒蛋、芹菜炒豆皮、香炒四季豆、蘿蔔滷豆輪、蒜炒青江菜、紅燒海帶結、紅蘿蔔炒蛋、大力士波菜、洋蔥炒蛋、薑絲炒大白菜、香滷豆包、蔭鼓炒苦瓜、洋蔥香蒸蛋、白菜滷、滷丸、油豆腐、滷蛋、荷包蛋
	

	註記
	1. 供應品項可多於上述列舉之品項。
2. 每日至少提供五樣主食。


	房屋
	建號
	縣市
	區
	路
	號
	建築樣式
	樓層數
	建築材料
	使用面積
	備註

	
	00231-007
	高雄市
	燕巢
	深中
	62
	本國式
	4
	RC
	88.6㎡
	平面圖標示3

	土地
	縣市
	區
	段
	地號
	使用編定
	使用面積
	備註

	
	高雄市
	燕巢
	深水
	0183-0007
	文教
	88.6㎡
	平面圖標示3


     □分區四、營業品項：關東煮、小吃（刈包、麵線糊）類及水果切盤、果汁、飲料類。 
               使用面積：53.4㎡。
	營業品項：關東煮、小吃類及水果切盤、果汁、飲料類
	1.關東煮

2.小吃（刈包麵線糊）
3.飯糰
4.水果切盤


	5.在地水果(木瓜、香蕉、芭樂、棗子

  等)
6.果汁飲料（冷熱飲）
7.在地蔬菜


	註記
	1. 供應品項可多於上述列舉之品項。
2. 每日至少提供五樣主食。


	房屋
	建號
	縣市
	區
	路
	號
	建築樣式
	樓層數
	建築材料
	使用面積
	備註

	
	00231-007
	高雄市
	燕巢
	深中
	62
	本國式
	4
	RC
	53.4㎡
	平面圖標示4

	土地
	縣市
	區
	段
	地號
	使用編定
	使用面積
	備註

	
	高雄市
	燕巢
	深水
	0183-0007
	文教
	53.4㎡
	平面圖標示4
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歸燕食巢分區平面圖
     註：1、每一分區均為個別獨立承包。

     2、各分區之營業類別，甲方得視情況彈性調整。

第2條 履約期限：

1、 本契約期限自民國110年8月1日至民國112年7月31日止。
     二、期滿之前經甲方辦理餐廳膳食滿意度問卷調查，若滿意度問卷調查達50% 以上
        (含)，經評估為優良廠商，有助提升甲方形象及服務品質，得於租期屆滿前3個月
         申請續約，次數以1次為限，續約期間為兩年。

    三、履約期限屆滿時，若新契約尚未簽定，保留後續擴充１個月，屆滿期限延至112年
        8月31日止。
第3條  履約期滿或契約終止時乙方將餐飲廚房內設備交還甲方點收無誤，如有缺損需付賠 

       償之責，自有物品於履約前繕造清冊與拍照存證，履約結束後依清冊由甲方清點無
       誤後始可載離。

第4條  營業場所建築及設備：

1、 甲方所提供使用場所交由乙方使用，乙方應善盡保管責任與負責內外環境整齊、清潔、及維護良好之觀瞻，如房屋損毀，應於三日內通知本校查驗，因為使用人之故意或過失所致者，並應照本校規定之價格賠償或按原狀修復，作為賠償，契約終止時亦不得另再要求補償。
2、 提供使用房屋乙方不得要求修建、增建、改建或拆除重建。如需修繕時，應取得甲方之同意，其相關費用由乙方自行負擔，不得抵償租金或要求任何補償。
3、 甲方所提供使用房地，如因更正、分割或重測等，致標示有變更時。應將變更登記之結果記載於契約，其有面積增減者。並自變更登記之次月起，重新計算租金。

4、 契約關係存續期間，乙方因基地界址不明，或發生界址糾紛而需鑑界時，應自行向甲方繳費申辦。

5、 乙方對於提供使用房地之全部或一部份不繼續使用時，應向甲方申請退租，並點交場地與租賃物。

6、 甲方所提供使用房地有下列情形之一時，得逕行通知終止契約：

（一）因公務需要。

（二）乙方積欠租金達法定期限時。

（三）乙方違反本契約規定時。

（四）提供使用房地滅失時。

（五）乙方申請終止使用時。

7、 終止契約時，乙方應將房屋整理回復原狀後，點交返還甲方。其由乙方修繕或擅自增建部份，並應無條件交甲方接管收歸國有。

8、 乙方如有積欠租金或不繳違約金、賠償金或不履行本契約時，甲方得自乙方已付履約保證金中扣抵；其有不足者，得通知乙方補繳不足之金額；乙方應負履約與賠償之完全責任。

9、 乙方之聯絡住址、電話、有變更時，應由乙方通知甲方記載於「變更記事」欄。

10、 本契約所載事項，如有變更時、甲方應於「變更記事」欄內記載，並通知乙方持原契約辦理登載手續。

11、 乙方於租賃期間需投保提供使用之營業場所公共意外責任保險，保險項目及保險金額如下：
每一個人身體傷亡：新臺幣三百萬元。
每一事故身體傷亡：新臺幣一千五百萬元。
每一事故財產損失：新臺幣二百萬元。
保險期間保險金額：新臺幣四千八百萬元。
    保險費由乙方負擔，投保人為乙方，受益人為第三人，並於簽約前完成並檢附保單與收據正本供甲方存查。保險期間，若有保險範圍不足、保險金額過低、保險期間不足或其他投保未盡事宜，造成甲方或其他第三者受損時，乙方仍應負擔全部賠償或補償責任。前項保險期間應涵蓋契約履約期間，得逐年投保。
12、 乙方於租賃期間必需投保產品責任保險，保險項目及最低保險金額如下：
每一個人身體傷害之保險金額：新臺幣一百萬元。
每一意外事故身體傷害之保險金額：新臺幣四百萬元。
保險期間內之累計保險金額：新臺幣一千萬元。
    保險費由乙方負擔，投保人為乙方，受益人為第三人，保險契約須存放甲方，廠商所供應之飯菜如發生食物中毒，經衛生單位鑑定確認者，本校得終止其契約外，廠商必須負責因住院費用自付部份之賠償，並賠償學生營養費及慰助金（金額額度酌參訂定；並視情節或是否不發還全額履約保證金，由學校膳食指導委員會會議議決）。
13、 乙方所置之貨物、營業生財裝置應自行投保相關產物綜合險，其安裝、保管、保養及貨款之回收，由乙方自行負責。如有遺失或毀損等情事，甲方不負任何保管或賠償責任。
14、 甲方所供借之場所，除約定或經甲方同意之用途外，不得轉作其他用途。甲方如需採權宜運用，應先行通知乙方，乙方不得異議。
十五、乙方歸燕食巢美食街所有分區承租人應成立自治管理委員會，其主任委員得由各
      分區承租人推舉產生或由甲方就分區承租人中抽籤指定之，以協調及處理自治管
      理委員會須負責事項，須負責事項列舉如下：

（1） 各分區承租人營業項目及營業時間。

（2） 各分區承租人營業秩序之管理與糾紛調處。

（3） 排定甲方規定之輪流營業時段之供餐廠商輪流表，公告並通知甲方。

（4） 公共區域內之環境清潔與管理。

（5） 公共區域內之設備（設施）保養、維護與修繕。

      （六）乙方違反本契約規定時之後續。

     十六、乙方自治管理委員會應協調所有分區承租人提供場地，供學校師生辦理相關活動 
           (如:社團活動、系學會迎新送舊...等)使用，學生借用餐廳場地須支付管理委員
           會場地費、水電費及清潔費，每場次以4小時為一時段計價(不足4小時，以4 小 
           時計算)，每場次費用320元。

     十七、甲方辦理重大活動(如:大學學測、指考、本校招生考試陪考人員休息…等)，乙 方
          應提供場地，均不收費；但甲方須復原場地及清理垃圾。非屬於甲方主辦之活動 
           (如:校外委託招生考試陪考人員休息..等)，借用餐廳場地每場次以天計價，每 
          場次須支付乙方使用費2,000元（場地費、水電費及清潔費）。
第5條  乙方應向甲方繳交月租金及履約保證金等：
1、 歸燕食巢美食街月租金（含場地使用費、垃圾清運費、地價稅、房屋稅及營業稅5%；每年分4季繳交，每年9月、12月、3月、6月之5日以前繳交）：
         分區一、月租金2907元， 2、7、8月各為1590元（寒暑假場地使用費收三分之一，垃圾清運費減半），採預先季繳方式。

分區二、月租金2907元， 2、7、8月各為1590元（寒暑假場地使用費收三分之一，垃圾清運費減半），採預先季繳方式。
分區三、月租金5411元， 2、7、8月各為2865元（寒暑假場地使用費收三分之一，垃圾清運費減半），採預先季繳方式。

分區四、月租金3262元， 2、7、8月各為1727元（寒暑假場地使用費收三分之一，垃圾清運費減半），採預先季繳方式。

    各分區可另租用地下室廚房（以每10平方公尺計價），併計於承租分區之租金內：月租金為611元，2、7、8月各為323元（寒暑假場地使用費收三分之一，垃圾清運費減半），採預先季繳方式。
 二、前項場地使用費依相關法規每年須收取12足月，因考量每年2、7、8月寒、暑假
     期間學生人數減少，故2、7、8月當月酌收1/3場地使用費及垃圾清運費減半。
     三、前項租金因房屋課稅現值變動，土地申報地價或場地使用費調整等因素，經甲方評 
         估須重新調整時，乙方應照調整金額，並自調整之月份起配合繳付。

 四、乙方（第一、二、四區)於得標後需繳交甲方履約保證金計新台幣伍萬元整（第三
     分區攤位履約保證金計新台幣叁萬伍仟元整），於契約期滿抵付欠繳租金、拆除地
     上物或騰空租賃物、損害賠償等應付費用後，如有賸餘，無息退還；如有不足，由 
     乙方另行支付。
     五、乙方負責承租分區內之全部電費、水費；公共區域之電費由甲方吸收支付，惟若契   
         約第一年乙方之餐廳膳食滿意度未及50%，則契約第二年其公共區域之電費將另依  
         承租區域面積大小比例核算之，另公共區域之水費統由甲方吸收支付。電費、水費
         每月由甲方核算後，通知乙方於次月五日前至甲方出納組繳交。

     六、水電如使用不當，造成水電或其他意外災害者，經意外災害鑑定屬實，乙方除必            
         須負責賠償財物損失之外，並應負人員傷亡之民、刑事責任。

     七、乙方逾期繳納之各項費用時依下列標準加收違約金：

（一）逾期繳納未滿一個月者，照欠額加收百分之二。

（二）逾期繳納在一個月以上者，每逾一個月，照欠額加收百分之五，最高為欠額之一倍為限。

     八、本契約期間，逾期繳款次數超過三次以上，提交甲方膳食指導委員會研議，作為是
         否解約之參考依據。

第6條  乙方營業應切實遵守下列事項：
1、 乙方非經甲方同意不得中途解約，否則不發還履約保證金。

2、 乙方負責人應親自主持委辦業務，現場管理及主廚必須實際親自擔任管理及烹調工作，於履約前20日，由乙方檢具工作人員名冊(含照片、基本資料、健康檢查報告、證照、研習、勞健保、薪資資料)送甲方核備，核備後不得異動，如有人員異動應先將異動人員名冊送本校同意後，始得更換，履約期間，由本校不定期抽查，如發現人員不符或未親自於現場施作，本校得逕行終止契約，並不發還履約保證金，另通知目的事業主管機關(衛生局)辦理。
3、 乙方應依據「食品業者專門職業或技術證照人員設置及管理辦法」第5條第2項第7款及第8款規定，雇用具有技術士證之烹調從業人員，食品業者聘用技術證照人員之比率，自助餐飲業60％；一般餐館餐飲業50％。另依教育部106年2月2日臺教綜（五）字第1060009030號函示：大專校院美食街攤商，如為自助餐飲業及一般餐館餐飲業，且辦有商業或公司登記者，則烹調人員須符合上述持證比率規定。但考量現行餐館業態多元，業者提供之餐食僅經簡單復熱或調理，不需專業烹調技術即可完成者如披薩店、速食店、自助火鍋店、烤肉店、早餐店、麵店等，尚不須符合一般餐館業技術士證持證比例規定。
4、 嚴禁非廚房工作人員進入廚房區執行烹調或配膳作業，廠商需於簽約時將派駐人員名單造冊，並提據佐證資料供本校查核，派駐人員異動時，應檢附新進員工供膳人員體檢資料，並更新派駐人員名冊送本校核備；甲方得不定時查證、並核對相關派駐人員打卡或簽到資料，廠商不得以「試用」方式，規避甲方之審核督導，違者亦視同違約處理，廠商不得有異議；唯臨時突發狀況，得先以口頭方式向甲方報備，經甲方核可者，不在此限。
5、 乙方於營業時段須有專責督導人員於營運現場，負責餐食供應衛生、品質、環境衛生、空調開放、烹調程序督導等供餐之管理職責，所提報之主廚更換時，能續聘有能力之主廚並向本校完成報備。
6、 冷氣用餐空間嚴禁煮食、熱燙，務必須加裝隔熱設施，以節約能源。

7、 各類主、副菜均須標示菜品名、內容與單價，消費者可依實際價格消費用餐。

8、 所使用之空間均不得堆置雜物、務必保持空間明亮與通道流暢，壞損之餐廚用具、餐桌椅應即報銷處理。

9、 營業時間(含颱風天)應配合甲方之需要，非不可抗力因素，不得任意間斷。
10、 乙方供餐食物烹煮方式不得提供純油炸主菜與餐食，以符合｢國民健康局健康飲食規範：低脂、少油、少鹽、少糖、不加人工有害酢料｣，禁用中央餐廚或工廠醃製配置主副食半成品，各類膳食料理均需以符合健康飲食之規範與原則。
11、 乙方以依開標時報告所規畫標準，且有公正性之打菜工具或作法，並經學校同意之方式執行，外帶湯品須提供盛裝器具湯杯、耐熱湯品袋、與打湯平台，以免湯品灑到手指後滲落湯鍋內，有違食品衛生安全，湯鍋須加裝半圓掀合蓋，與提供適當之大小長度湯瓢，並設置放湯瓢碗具。
12、 除不得販售過期飲料外，所售飲料與食品應符合政府有關食品衛生之規定標準。倘甲方人員食用乙方所售飲料與食品發生中毒或身體不適情事者，乙方應負擔所需一切醫療暨有關之費用與民、刑事之責任。
13、 同意甲方得隨時派員調查與輔導服務品質、環境衛生、食品衛生及售價情形，並願盡善良承包人之責任立即接受甲方所提改進意見。
14、 營業場所內外及其周圍應隨時保持整齊清潔，不得存置違禁物品與雜物，並依環保法規設置資源分類回收桶。
15、 未經甲方同意乙方不得於營業場所及校園內懸掛或張貼任何招牌、廣告。
16、 從業人員除應具備完整之戶籍登記，造冊送經甲方同意備查外，工作時並應注重禮貌，端莊儀態。
17、 不得利用甲方各種名義或假借甲方附屬機構之名，對外有損及甲方校譽之行為。      對外一切財物糾紛，甲方不負任何責任。
18、 乙方若有變更公司名稱或公司變更負責人等情事時，需備文並檢附相關證照影本與公司印信及公司負責人印章，經甲方同意後，辦理更換契約手續。

第7條  食材採購
1、 家禽、家畜類、魚類及其加工製品：全品項皆應採用CAS台灣優良農產品標章或行政院衛生署公告肉類加工食品業實施食品安全管制系統符合性稽查廠商產品（肉品加工食品業HACCP），冰存時應保留印有CAS標章或來源廠商資料之包裝內袋，供本校人員查驗，廠商不得藉故以散裝肉品供應規避本校查驗 。

2、 生鮮蔬菜:需備有農藥殘留檢驗合格證明供甲方查驗。

3、 調味料(含食用油脂、醬油、糖、鹽、味精、調味醬等):應全數使用GMP認證標章產品，若該類產品無GMP標章，則須提供符合「市售包裝食品營養標示規範」及正字標記之廠牌，具有顯著的中文營養標示及製造廠商基本資料之產品，不得使用標示不完全及包裝不完整之雜牌食品。

4、 所有餐點皆須當日製作，禁止使用過期及隔夜之食品。

5、 油類不得二次使用（即不得使用回鍋油）。

6、 剩餘沾料禁止隔日再供應使用，沾料盛裝之容器具應每日清潔。
第8條  乙方之營運需接受甲方督導，不得異議；乙方如有違背本契約各條款時，經甲方第一次書面警告，第二次罰款新台幣參仟元整，仍不加改善，或情節重大或涉有刑責時，甲方得無需經過催告，即行解除契約，不發還履約保證金，並依契約收回營業場所。

第9條  依本契約所為之罰款，乙方於通知後七天內尚未繳交者，甲方得自動終止契約，不發還履約保證金，並收回營業場所。

第10條  契約期間，餐廳及廚房內之空間與設施，由乙方負全部保管與安全之責。

第11條 乙方應依建築法第七十七條規定，維護提供使用房舍合法使用與其構造及設備安全。使用人就租賃房屋為室內裝修時，應遵守建築法第七十七條之二規定如下：
      一、提供使用房屋供公眾使用者，其室內裝修應申請審查許可，使用房屋非供公眾使用者經內政部認有必要時，使用人亦應遵照辦理。
      二、裝修材料應合於建築技術規則之規定。
      三、不得妨害或破壞防火避難設施、消防設備、防火區劃及主要構造。
      四、提供使用房屋室內裝修應由內政部登記許可之室內裝修從業者辦理。
      五、因乙方違反建築法之規定，經主管機關裁處甲方之罰鍰或強制拆除等所需費用，應由乙方負擔，乙方應負責改善，及一切損失之賠償責任。
      六、相關設施設置與改善，必需於營運前先行送交營繕、水電、景觀設計圖，予甲方審核通過後始可動工改善，完工後，並需通過本校依原設計圖及防火管理顧問公司會驗，及安檢通過始准營業。
第12條 乙方使用甲方房地，應受下列限制：

1、 不得作違反法令或約定用途之使用。

2、 乙方應自行使用，餐廳主體不得有轉包、讓（租）自行頂替之情事。
3、 乙方未經甲方同意，不得就使用房地任意增建或改建。若經同意，而乙方裝修、增建或改建地上物，須依建築相關法令規定及相關消防法規規定取得許可者，乙方應自行申請通過後始可為之，並應依法辦理施工監造，其費用由乙方自行負擔。

4、 乙方應保持所使用房地完整，並不得產生任何污染、髒亂或噪音致影響附近居民生活環境，如構成危害或違法情事，乙方應自行負責處理並負損害賠償責任。

5、 乙方有違反前項約定之違約情事者，甲方得不經催告立即終止租約，收回提拱使用房地。並不發還履約保證金。

第13條 乙方因使用或管理不當，損害人民生命、身體或財產，導致國家負損害賠償責任時，甲方得向乙方求償。

第14條 設備財產維護與保管，辦理方式如下：
1、 由甲方供給乙方之餐廳及廚房所有設備（包含軟、硬體），乙方於清點具領後應妥為保管使用，如有損壞或遺失者，應由乙方負責修復或賠償，甲方除建築主體、排水管溝，與供電線路相關設施由本校維護外不負擔任何維修費用。其他部門依甲方要求標準由乙方規劃與購置設備，隔間須使用合格之防焰、火之建材，並不得妨害或破壞防火避難設施、消防設備、防火區劃及主要結構。
2、 乙方如需在餐廳裝潢、添置設備或配接水電設施，必須事先徵得甲方同意，並送驗設計圖，惟應於解約後七日內自行拆除恢復原狀，並收回添置之設備，逾期甲方得自行處理，並由乙方負責拆除清運等費用，乙方不得以任何理由提出要求甲方補償。
3、 契約期間若因停水、停電或其他不可歸責於甲方之事由，致乙方無法正常營業而受有損失時，甲方不負任何賠償或補償責任。

4、 餐廳之內外陳設與標示，需保持整齊、清潔、明亮、典雅為原則，不可於牆面張貼任何紙張、廣告。
5、 甲方不提供碗、盤、筷等用餐器具，廠商自備不銹鋼碗、盤、筷供師生使用。
6、 營業場所必需自行設置免洗餐具資源回收設施。

7、 牆面廣告應去除色情、暴力等違反善良風俗之內容。
8、 為維護環境衛生及防止二次公害，乙方所用之容器需使用衛生及環保主管機關允許使用之環保材質，禁止提供使用美耐品皿餐具，以使用陶瓷、304以上不鏽鋼餐具，餐廳內用餐具需充分準備，不可以免洗餐具代用。

第15條 乙方於契約期滿，或接到甲方通知解約日起七日內，應即辦妥餐廳、廚房之清潔，及設備財物點交工作，每逾一日，罰款新台幣伍仟元，逾期十五日以上，不發還全額保證金，並移送法院強制執行。

第16條 乙方公司（企業）重新編組或負責人因內部改選變更時須備文向甲方辦理重新簽約手續，負責人住址、電話有變更時應通知甲方，記載於「變更記事」欄，簽約時乙方需公司印鑑章、負責人身分證影印本與印章圖記及親自簽名備查。

第17條 承攬廠商於開業前一週內，需配合學校審查與檢核(如大專校院餐飲衛生輔導表)契約規範事項。

第18條 甲乙雙方需向高雄地方法院公證處或所屬民間公證人辦理公證手續，其費用由乙方負擔。

第19條 甲方委託承攬餐廳如因故停業解約，乙方需配合營運應變措施，辦理方式如下：
1、 甲方委辦發包之其他餐廳因經營不善因故遭停業或解約，乙方應依甲方協商支援該餐廳繼續供餐，直到新廠商進駐為止，並由甲方與乙方另行增訂契約，約訂相關支援事宜。
2、 乙方得標後由甲方以抽籤方式排訂支援遞補順位，協助甲方因其他餐廳遭解約時，能繼續接辦與承攬學生膳食供應與營運。
第20條 本契約附件為本契約內容之一部分，與本契約條款具有相同之效力，二者如有不同約定者，以本契約為準。本契約及其附件構成雙方當事人之完整契約，並取代雙方先前以書面或口頭明示或暗示所為一切關於本契約之涵意。

第21條 如有仲裁事項同意向高雄區中華民國仲裁協會申請仲裁。如仍有爭議以高雄地方法院為第一審管轄法院。

第22條 本契約書一式7份，正本甲、乙雙方各執乙份，副本五份由甲方相關單位備查（本校總務處出納組、保管組及事務組、學務處衛生保健組及生活輔導組）。
立約人：
甲　方：國立高雄師範大學 

　　　　　　　

        代表人：

        地  址：

        電  話：
乙　方：
      　法定負責人：

      　身分證及統一編號：               （需檢附正反面影印本乙份）
      　戶籍住址：

        電話：                        手機：


營利事業登記證字號：
 中華民國              年             月               日

（本頁附於契約最後一頁）

	變更記事備忘錄                              （本欄由甲方填寫）
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